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Anadolu’nun Lezzet Klasiği...

  Firmamızın mamulleri üretilirken her zaman en iyi hammaddeler seçilir. Tüm ürünler tarihimizin  ve 
doğanın bize sunduklarının benzersiz karışımıdır. Anadolu’nun uçsuz bucaksız verimli topraklarının 
lezzetli nimetlerini sunmak için özenle ve gayretle çalışırız.
  Hijyen ve kalite standartlarından ödün vermeden, gerek el emeğimiz ve gerekse  teknolojik destekli 
makine parkurumuzla fark yaratıp ürettiğimiz lezzetlerimiz bizi sektörün en iyi unlu mamulleri üreticisi 
yapar. Firmamız; bir unlu mamuller üreticisi olmakla birlikte donuk endüstrisi ve teknolojisinin bize 
sağladığı kazanımları sektöre ve müşterilerine yansıtmayı misyon edinmiştir.

HAKKIMIZDA

  2013 yılına kadar uluslararası ve ulusal markaların satış yönetimlerinde profesyonel hayatı soluyan 
edinilmiş tecrübelerin, 2013 yılının ortalarında  mütevazı bir imalat, mütevazı bir soğuk hava deposu 
ile hiç denenmemiş bir maceraya yelken açmak ve yeni bir pazar oluştumak için  zihinde geliştirdikleri 
fikirlerinin hayata geçirilmesi ile başlayan önce dondurulmuş boyoz ve sonrasında diğer ürünler ile 
bütünleştirdikleri oluşum, bu güne dek süregelmiştir.





Saklama Koşulları
-18° C ve daha düşük ısılarda,

kapalı ambalajlarda depolanmalıdır.

Sevkiyat 
Frigorifik araçlarda -18° C ve

daha düşük ısılarda sevk edilmelidir.

BOYOZ
Bollos

İstif Sayısı
Max. üst üste 10 koli

Raf Ömrü Shelf Life
12 ay/months



Sade Boyoz

Boyoz  60 gr  192 adet

Boyoz  60 gr  72   adet

Boyoz  70 gr  180 adet

Boyoz  80 gr   170 adet

Ambalaj

5 Boyoz

Mini Boyoz

40 gr   100 adetMini

Ambalaj



İÇLİ BOYOZ
Raf Ömrü Shelf Life

12 ay/months

Saklama Koşulları
-18° C ve daha düşük ısılarda,

kapalı ambalajlarda depolanmalıdır.

Sevkiyat 
Frigorifik araçlarda -18° C ve

daha düşük ısılarda sevk edilmelidir.

İstif Sayısı
Max. üst üste 10 koli



Çikolatalı BoyozIspanaklı Boyoz

Tahinli Boyoz Labneli Boyoz

70 grIspanaklı

7 İçli Boyoz

180 adet

İçli Boyoz Çeşitleri

Peynirli  70 gr  180 adet

Labneli  70 gr  180 adet

Çikolatalı 70 gr  180 adet

Tahinli  70 gr  180 adet

   

Ambalaj



POĞAÇALAR
Raf Ömrü Shelf Life

12 ay/months

Saklama Koşulları
-18° C ve daha düşük ısılarda,

kapalı ambalajlarda depolanmalıdır.

Sevkiyat 
Frigorifik araçlarda -18° C ve

daha düşük ısılarda sevk edilmelidir.

İstif Sayısı
Max. üst üste 10 koli



9 Poğaçalar

Karaköy PoğaçaKaraköy Poğaça

Sade  70 gr  90 adet

Sade  70 gr   250 adet

Peynirli  70 gr  90 adet

Peynirli  70 gr  250 adet

Ambalaj

Saklama Koşulları
-18° C ve daha düşük ısılarda,

kapalı ambalajlarda depolanmalıdır.

Sevkiyat 
Frigorifik araçlarda -18° C ve

daha düşük ısılarda sevk edilmelidir.

İstif Sayısı
Max. üst üste 10 koli

Poğaça İçin Pişirme Önerisi
Ürünler tepsiye dizilir, hiçbir ek gıda maddesine (Yağ vs.) gerek yoktur.

Oda sıcaklığında 15-30 dk çözülmesi beklenir.

Üzerine çırpılmış yumurta sarısı sürülür.

Önceden ısıtılmış 200-220°C fırında ortalama 18-20 dk pişirilir.

10-15 dk sonra servis edilir.

İsteğe göre önceden hazırlanmış iç malzeme (Peynir, Kıyma..)
ürün çözüldükten sonra içine konulabilir. 



Poğaçalar 10

Pofuduk Poğaça

70 gr   250 adet

Pofuduk

Pofuduk

70 gr  90 adet

Ambalaj

Poğaça İçin Pişirme Önerisi
Ürünler tepsiye dizilir, hiçbir ek gıda maddesine (Yağ vs.) gerek yoktur.

Oda sıcaklığında 15-30 dk çözülmesi beklenir.

Üzerine çırpılmış yumurta sarısı sürülür.

Önceden ısıtılmış 200-220°C fırında ortalama 18-20 dk pişirilir.

10-15 dk sonra servis edilir. 

Saklama Koşulları
-18° C ve daha düşük ısılarda,

kapalı ambalajlarda depolanmalıdır.

Sevkiyat 
Frigorifik araçlarda -18° C ve

daha düşük ısılarda sevk edilmelidir.

İstif Sayısı
Max. üst üste 10 koli



11 Poğaçalar

Ev Tipi Poğaça

Dereotlu
Peynirli  40 gr   12 kg

Peynirli
Dereotlu 70 gr  12 kg

( Peynirli - Dereotlu )

Ambalaj

Poğaça İçin Pişirme Önerisi
Ürünler tepsiye dizilir, hiçbir ek gıda maddesine (Yağ vs.) gerek yoktur.

Oda sıcaklığında 15-30 dk çözülmesi beklenir.

Üzerine çırpılmış yumurta sarısı sürülür; isteğe göre çörek otu ya da susam serpilebilir.

Önceden ısıtılmış 200-220°C fırında ortalama 18-20 dk pişirilir.

10-15 dk sonra servis edilir.

Saklama Koşulları
-18° C ve daha düşük ısılarda,

kapalı ambalajlarda depolanmalıdır.

Sevkiyat 
Frigorifik araçlarda -18° C ve

daha düşük ısılarda sevk edilmelidir.

İstif Sayısı
Max. üst üste 10 koli



Saklama Koşulları
-18° C ve daha düşük ısılarda,

kapalı ambalajlarda depolanmalıdır.

Sevkiyat 
Frigorifik araçlarda -18° C ve

daha düşük ısılarda sevk edilmelidir.

BÖREKLER

İstif Sayısı
Max. üst üste 10 koli

Raf Ömrü Shelf Life
12 ay/months



BOYOZLARIMIZ İÇİN PİŞİRME ÖNERİSİ

13 Pişirme Önerisi

Serpme Kalem Böreği

Serpme Dolama Böreği

13 Börekler

Kıymalı  100 gr  60 adet

Peynirli
Ispanaklı

Patatesli 100 gr  60 adet

Patatesli 200 gr  40 adet

100 gr  60 adet

Peynirli
Ispanaklı 200 gr  40 adet

Ambalaj

Peynirli

Kıymalı  100 gr   80 adet

Patatesli

100 gr  80 adet

100 gr  80 adet

100 gr  80 adet

40 grKıymalı

Peynirli

Patatesli

Mini

Mini

Mini

8,4 kg

8,4 kg

8,4 kg

8,4 kg

40 gr

40 gr

40 gr

Peynirli
Ispanaklı

Peynirli
Ispanaklı

Mini

Ambalaj

Peynirli

Kıymalı 200 gr

60 adet

40 adet

100 gr

Peynirli 40 adet200 gr



Serpme Kol Böreği

Börekler 14

Sade  70 gr  80 adet

Peynirli  70 gr  80 adet

Peynirli  100 gr  60 adet

Kıymalı  70 gr  80 adet

Kıymalı  100 gr  60 adet

Talaş Böreği

Ambalaj

Patatesli 70 gr  80 adet

1000 gr 12 adet

400 gr 25 adet

Kıymalı  400 gr  25 adet

Kıymalı  1000 gr 12 adet

Peynirli  400 gr  25 adet

Peynirli  1000 gr 12 adet

Ispanaklı
Peynirli    

Ispanaklı 
Peynirli    

Patatesli 400 gr  25 adet

Patatesli 1000 gr 12 adet

Ambalaj

Patatesli  100 gr  60 adet



15 Pişirme Önerisi

 Ürünler tepsiye dizilir, hiçbir ek gıda maddesine (Yağ vs.) gerek yoktur.

Oda sıcaklığında 15-30 dk çözülmesi beklenir.

Üzerine çırpılmış yumurta sarısı sürülür.

Önceden ısıtılmış 200-220°C fırında ortalama 18-20 dk pişirilir.

10-15 dk sonra servis edilir.

Ürünler tepsiye dizilir, hiçbir ek gıda maddesine (Yağ vs.) gerek yoktur.

Oda sıcaklığında 15-30 dk çözülmesi beklenir.

Önceden ısıtılmış 200-220°C fırında ortalama 18-20 dk pişirilir.

10-15 dk sonra servis edilir.

BOYOZLARIMIZ İÇİN PİŞİRME ÖNERİSİ

BÖREKLERİMİZ VE POĞAÇALARIMIZ İÇİN PİŞİRME ÖNERİSİ

İsteğe göre önceden hazırlanmış iç malzeme (Peynir, Kıyma..)
ürün çözüldükten sonra içine konulabilir. 
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